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 Speisen 
 

 Suppen /Soups 
                                                                                                              Eur 

 
1 Dal Suppe / Dal Soup I 3,90 
 Kräftige Indische Linsensuppe / strong lentil soup   
 
2 Sabji Suppe 3,90 
  Gemüse Suppe / cream of vegetable soup 
 
3 Tomaten Suppe I 3,90 
 Tomaten Creme Suppe / Tomato cream soup  
 
4  Hummercreme Suppe 4,80 
  mit Sherry / with sherry   
 
5  Chicken Creamsoup  I 3,90 
 
 
 

 Leichte, Warme Tandoori - Vorspeisen 
 Light, Warm Tandoori - Starters 

 
10 2 Stücke Lamm Kotelett / 2 Pieces Mutton Chops I                                       8,50 
 Mit Gurkenjoghurt und Salat / Cucumber with spicy herbs in yoghurt   
 
11 2 Stücke Scampi  / 2 Pieces Scampi  I                                                            8,90 

   Mit Gurkenjoghurt und Salat / Cucumber with spicy herbs in yoghurt 
  

12 Per Kebab  I                                                                                                     9,00 
 Hähnchenflügel mariniert im Lehmofen auf Holzkohle gegrillt, dazu Nan / 
 Chicken wings marinated in tandoori oven grilled with naan   
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Traditionelle, warme Vorspeisen,Salate  
 Traditional, Warm starters & Salads 
              Zu allen Pakoras und Samosas servieren wir schmackhafte Saucen, 
              genannt Chutneys. 
              Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet und in heißem Fett gebacken. 
              To all Pakoras and Samosas we serve delicious tasty sauces, called Chutneys 
              Pakoras are various delicacies dipped in chickpeas flour and fried. 
 
20 Vegetable Pakoras  3,90 
  Frisches gemischtes Gemüse / fresh mixed vegetable   
 
21  Onion Bhajia  3,90 
  Knusprig Zwiebel kräftig gewüerzt / Crispy strong spicy Onion   
 
22  Paneer Pakoras I Hausgemachter Käse aus Magermilch gebacken /   4,80 
 Homemade delicious cheese from skimmed milk   
 
23  Fisch Pakoras                                                                                                     4,80 

   Lachsfilet, mild mariniert, gebacken / Fishfilet, mild marinated   
 
24 Chicken Pakoras  4,50 
 Hähnchenstücke im Teigmantel /  
              fine flour bags filled with tender chicken pieces   
 
25 Samosas 2 Stück                                                                                                4,50 
              Vegetable Pastetchen mit frischem Gemüse gefüllt /   
              fine flour bags filled with fresh vegetables   
 
26 Gemischte Vorspeisen ( 1Portion) / Mixed starters ( 1 portion)  5,50 
 Onion Bhajia, Chicken Pakoras, Gemüse Pakoras, Papadams. 
 
27 Gemischte Vorspeisen ( 2 Portionen ) / Mixed starters  ( 2 portions)  9,50  
 Onion Bhajia, Chichen Pakoras, Vegetable Pakoras, Veg. Samosas,  
 Fish Pakoras, Papadams   
 
28 Gemischte Vorspeisen ( 3 Portionen ) / Mixed starters ( 3 portions)  14,50 
  Onion Bhajia, Chicken Pakoras, Vegetable Pakoras, Veg. Samosas  
 Fish Pakoras, Papadams   
 
29  Papadams 2 dünne Indisch gewürzte, knusprige Linsenmehlfladen /   1,90 
  2 thin tender crispy bread from lentil flour,Indian chips   
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30          Salat                                                                                                                      6,50 
              Von frischer Mango und Avocado mit Tomaten,frischem Koriander und Ingwer  
 Fresh mango and avocado with tomatoes,fresh coriander and ginger  
 
31  Tomatensalat  mit Zwiebel / Tomatoe salad with red onion   3,30  
 
32   Raita  Gurkenjoghurt  I  Würziger Kräuter, Gurken in Joghurt 
              Cucumber + spicy herbs in joghurt   3,30 
 
33  Channa Chat  
              Kichererbsen mit Tomaten, Zwiebel pikant gewürzt / 
 Chick peas with Tomatoes, red onion spicy   3,50 
 
34  Grüner Salat / Green  Salad   3,50 
 
35  Gemischter Salat / Mixed Salad   3,50 
 
36  Krabben Salat I 
              Schrimps Salad with Nan Bread / Gemischter Salat mit Krabben  6,90 
  
37 Kleiner salat / small salad  1,90 
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Hauptgerichte / Main Dishes 
 
 Empfehlungen unseres Küchenchefs 
 Chef's Recommendations 
 Alle Hauptgerichte servieren wir mit Basmati Safran Reis 
 All main courses are served with Saffran, kesar Basmati rice 
 
39       Jeenga Haryali I i  16,90 
           Gegrilltes Riesen Garnelen mit frischer Minze, Koriander und Joghurt in 
           Spinatcreation, scharf  
           Grilled KingPrawns with fresh mint, coriander and joghurt in  
           spinach creation, hot spicy   
 
40       Chicken Badam Pasande I, m  10,90 
           Hühnchenfillet in Kokosmilch und Sauce aus gemahlenen Cashewnüssen  
           Tender Chicken in ground cococnut milk and cashew nuts sauce   
 
41        Hariyali-Ghost I  13,50 

 Gegrilltes Lamm mit frischer Minze, Koriander und Joghurt in Spinat, scharf / 
            Grilled lamb with fresh mint, coriander and joghurt in spinach, hot   
 
42        Chicken Hariyali I, m, p  12,80 
            Hühnchenfleisch mit frischer Minze, Koriander und Joghurt in Spinat, scharf /  

 grilled chicken with fresh mint, coriander and joghurt in spinach creation, hotspicy             
 
43        Chicken TIkka Masala  12,80 
            Mariniertes Hühnchenfleisch zubereitet mit Cashewnüssen in  
            Butter Tomaten sauce, gegrillt / 
            Marinated chicken made from cashewnuts in  
            butter tomatoe sauce, grilled , spicy  
 
44  Chicken Tikka Kohlapuri p   13,80 
 mariniertes Hühnchen fleisch gegrillt nach Kohlapuri-Art, sehr scharf 

   
45        Lamm-Boti -  Kabab Masala I,m,p  13,50 
            Mariniertes Lammfleisch zubereitet mit Cashewnüssen in  
            Butter Tomatensosse, gegrillt / 
            Marinated lamb made from cashew nuts in butter, tomatoe sauce, grilled  spicy  
 
46        Prawn Kabab Masala I, i, m  16,90 
            Marinierte Riesengarnelen zubereitet mit Cashewnüssen in  
            Butter,Tomaten, Masala sauce gegrillt / 
            Marinated prawns made from masala, cashew nuts in butter, tomatoe sauce,  
            grilled spicy   
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47  Ente - Badak - Tikka Masala  l, m, p  13,90 
    Mariniertes Entenfleisch  zubereitet mit Cashewnüssen in  

   Butter Tomatensosse, gegrillt / 
 Marinated duck made from masala, cashew nuts in butter,  
 tomatoe sauce, grilled  spicy  
 
48  Veg-Paneer Tikka Masala  l, m, p  12,90 
 Feines Gemüse mit gegrilltem, hausgemachtem Käse in Masala -Sauce/  
 Fine vegetable with grilled, homemade cheese in masala sauce   
 
49  Navratna Korma l, m, p  9,90 
 Gemischtes Gemüse mit Früchten und Creme Sauce / 
 Mixed vegtables with fruits in cream sauce  
 
 
  
 
 

 Tandoori - Spezialitäten / Tandoori Specialities 
 Alle Hauptgerichte servieren wir mit Basmati - Safranreis 
 All main courses are served with safran kesar Basmati rice 

 
50 Chicken Tikka l  12,50 
 Zart marinierte Hähnchenstücke am Spieß gegrillt,  
              auf einer heißen Platte mit Tandoori Gemüse serviert / 
 Tender marinated chicken grilled, on a  hot iron plate  
              with salad and tandoori - vegetable served   
 
51  Lamm Tikka I  13,50 
 Zart mariniertes Lammfilet am Spieß gegrillt, auf einer heißen Platte, 
              mit Tandoori  Gemüse serviert / 
  Tender marinated lamb grilled, on a very hot iron plate with 
              salad and tandoori - vegetables served   
 
52  Jheenga Tandoori  17,90 
  Riesengarnelen, in Joghurt und Gewürzen eingelegt, knusprig gegrillt und  
 auf einer heißen Platte  serviert / 
 King prawns marinated in yoghurt & spices crispy grilled, on a very hot plate,  
 with salad and tandoori - vegetable served   
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53 Half Tandoori Chicken Keule l  11,50 
  Hähnchen in Joghurtmarinade eingelegt, auf einer heißen Platte,  
              mit Tandoori – Gemüse serviert   
  Chicken legs marinated in yoghurt & spices crispy grilled,  
              on a very hot plate, with salad and tandoori - vegetable served   
 
54  Himalaya Chicken Tikka  12,50 
  Hähnchen in Joghurt - Pfefferminzmarinade knusprig gegrillt  
 Chicken marinated in mint, yoghurt & spices, crispy grilled  
 
55 Malai Chicken Tikka  12,50 
 Mariniertes Hähnchenfilet mit Cashewnüssen und feinsten  
             Gewürzen aus dem Nizam Haus / 
             Chicken marinated in cashew nuts and fine spices from Nizam House  
  
56  Mixed Grillplatte  16,90 
 Von allen Tandoori  Köstlichkeiten etwas /  
              Consists all the above mentioned tandoori specialities   
 
57 Chicken 3 in one  13,50 
 Gerichte ( 50, 54, 55 ) / Dishes from (50 , 54, 55 ) 
  
58  Fish Tikka  13,50 
  Fisch in Joghurtmarinade eingelegt, knusprig gegrillt,  
              auf heißer Platte, mit Tandoori Gemüse serviert / 
 Marinated fish in yoghurt sauce, crisply grilled and served  
              on a hot plate with tandoori vegetables  
    
59  Badak-Ente Tikka  14,90 
 Zart mariniertes Entenfillet am Spieß gegrillt, auf heißer Platte,  
              mit Tandoori Gemüse serviert / 
 Tender marinated duck filet, grilled, served on a hot plate  
              with tandoori vegetables 
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 Chicken - Curries 
 
 Alle Hauptgerichte servieren wir mit Basmati - Safranreis 
 All main courses are served with saffran kesar Basmati rice 

 
60  Chicken Malai-Kalimiri I,m 12,90 
  Entbeintes Huhn mit Cashewnüssensauce / 
  Chicken served in spicy cashew nut sauce 
 
61  Chicken Jhalfrezi 10.90 
  Huhn mit Zwiebeln, Tomaten und grüner Paprika, in Currysauce, scharf / 
  Tender chicken pieces sauteed with tomatoes, onion, 
              green chillies and capsicums, medium hot  
 
62  Chicken Kadai  10,90 
  Huhn mit Zwiebeln, Tomaten, frisches Gemüse, Koriander  
              gebraten leichtschraf 
  Tender chicken pieces fried in fresh vegetables, tomatoes and coriander spicy 
 
63 Chicken Tikka Jhalfrezi I,m 12,80 
 Gegrillt Huhn mit Zwiebeln, Tomaten und grüner Paprika,  
              in Currysauce, scharf / 
  Tender chicken Tikka sauteed with tomatoes, onion,  
              green chillies and capsicums, medium hot  
 
64  Chili Chicken 11,50 
  Huhn gebraten in feiner Chili - Sauce, scharf / 
 Chicken fried in fine chilli sauce, very hot  
 
65 Chicken Curry 9,90 
  Huhn mit würziger Currysauce / 
  Chicken in yoghurt sauce with spices  
 
66  Chicken Vindalu 11,50 
  Mit Tomaten und gerösteten Zwiebeln, sehr scharf / 
  Chicken breast filet in very hot sauce ( Vindalu with potatoes )  
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67  Chicken Korma I,m 10,90 
  Huhn in Joghurtsauce mit Kashmirigewürzen / 
  Chicken in yoghurt sauce with Kashmiri spices  
 
68          Murg Palak I 10,90 
 Zartes Huhn in Spinatkreation / 
  Tender chicken in spinach creation  
 
69 Butter Chicken I,m 11,90 
 Entbeintes Huhn, zubereitet mit Cashewnüssen in Butter – 
              Tomatensauce Gegrillt / 
  Boneless chicken, prepared in cashew nuts in butter,  
              tomatoe sauce, grilled  
 
70  Mango Chicken I, m 11,90 
  Entbeintes Huhn, zubereitet mit Mango in Mandelsahnesauce Gegrillt 
  Boneless Chicken, prepared with mango in almond cream sauce  
 
71 Chicken Nilgiri 10,90 
  Huhn in Minze - Masala - Sauce, scharf / 
  Chicken in peppermint, masala sauce, hot  
 
 
 
  
 

              Mutton / Lamb Curries 
 Alle Hauptgerichte servieren wir mit Basmati - Safranreis 
  All main courses are served with saffran kesar Basmati rice 
 
80  Muglai Meat I, m 12,50 
 Lammflesich in Sahnesauce mit Cashews / 
  Lamb filets served in mild spicy cashew nut sauce 
 
81  Mutton Korma I, m 12,50 
  Zartes Lammfleisch in Kashmirigewürzen / 
 Lamb filets in yoghurt sauce with Kashmiri spices 
 
82  Lamm Palak I 11,90 
  Lammfleisch in Spinatkreation / 
 Lamb filets in creamy spinach creation  
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83  Lamm Shajahanee I, m 12,50 
  Mit Broccoli, Cashews in Butter-Tomatensauce / 
  lamb with Broccolli, cashews in butter-tomatoe sauce  
 
84          Lamm Jalfrezi 11,90 
  Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomaten und grünen Paprikaschoten / 
  Tender lamb filet sauteed with tomatoes, onions, green chillies  
              and capsicums, medium hot  
 
85  Lamm Kadai 11,90 
  Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomaten, Koriander gebraten leicht schraf 
  Tender lamb pieces fried in fresh vegetable, tomatoes and coriander spicy 
 
86 Mutton Vindalu 12,90 
  Mit Tomaten und gerösteten Zwiebeln, sehr scharf / 
  Lamb filet in very hot sauce ( Vindalu with potatoes )  
  
87 Mango Lamm I, m 12,50 
 Lammfilets zubereitet mit Mango in Mandel-Sahne-Sauce / 
  Lamb filet prepared with mango in almond cream sauce  
 
88  Rogan Gosh 12,50 
  Gebratenes Lammfilet, kräftig gewürzt / fried lamb, strongly spiced   
 
89  Lamm Nilgiri 11,90 
  Lammfleisch in Minze-Masala-sauce, scharf / 
 Lamb in peppermint-masala sauce, hot  
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 Enten - Curries / Duck Curries 
 Alle Hauptgerichte servieren wir mit Basmati - Safranreis 
 All main courses are served with saffran kesar Basmati rice 

 
95  Ente- Kadai 13,90 
  Ente mit Zwiebeln, Tomaten, Koriander gebraten / 
  Duck fried in onions, tomatoes and coriander 
 
96 Butter Ente I, m 13,90 
  Entbeinte Ente, zubereitet mit Cashewnüssen in Butter – 
              Tomatensauce gegrillt / 
  Boneless duck prepared with cashew nuts, butter, tomatoe sauce, grilled  
 
97 Ente Jhalfrezi 13,90  
 Ente mit Zwiebeln, Tomaten und grünen Paprikaschoten,  
              in Curry Sauce, Scharf / 
  Duck with onions, tomatoes and green capsicum in curry sauce, hot   

 
98 Ente Mango I, m 14,50  
 GegrillteEnte mit Mango-Mandel-Kokosnussmilch-Sauce / 
  Grilled Duck with mango-almond-coconut milk sauce 

 
 
 
 
 

 Fisch -  Curries / Fish Curries 
 Alle Hauptgerichte servieren wir mit Basmati - Safranreis 
 All main courses are served with saffran kesar  Basmati rice 
 
100 Goa Fish - Curry I 12,50 
  Rotbarschfilet in kräftiger Sauce / Redfish in strong curry sauce 
 
101 Madras - Curry I, m 16,90 
  Riesengarnelen in herzhafter Currysauce schraf 
  Large king prawns in a very strong curry sauce, spicy  
 
102 Bengali Shrimps - Curry I, m 11,90 
  Krabben - Curry - Spezial in Gewürzsauce / 
  Schrimps curry in a special spicy sauce  
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103 Prawn Malai I,m, i  17,90 
  Riesengarnelen in kocosmilch mit gemahlenen Cashewnüssen 
              und Kashmirigewürzen / 
  Large king prawns in coconut milk prepared in very fine paste  
              of cashew nuts and Kashmiri spices  
 
104  Jheenga Palak I,i  16,90 
  Riesengarnelen in Spinatkreation / Large king prawns in spinach creation 
 
105  Jheenga Kadai i                                                                                                   16,90 
              Riesengarnelen in Zwiebeln,Tomaten und Koriander gebraten /  
              Large king prawns, fried in onions, tomatoes and coriander 

  
106  Prawn Mango I,m,i                                                                                               16,90 
              Riesengarnelen in Zwiebeln,Tomaten und Koriander gebraten /  
              Large king prawns, fried in onions, tomatoes and coriander 

 
107 Fisch Masala  I,m,i                                                                                             15,90 
              Riesengarnelen in Zwiebeln,Tomaten und Koriander gebraten /  
              Large king prawns, fried in onions, tomatoes and coriander 

 
 
 
Thalis  
  Gemischte Platten / Mixed Plates 
  Poori ist frisch gebackenes Brot aus Grobmehl in Ballonform. 
 

110 Delhi - Thali I,m 13,60 
             Butter Chicken Curry, Chicken Masala spicy, gemischtes Gemüse,  
             Gurkenjohgurt Salat, und Reis, dazu Poori und Dessert   
             Butter chicken, Chicken Masala spicy, mixed vegetables,  
             cucumber yoghurt, salad and rice with poori andessert. 
   
111 Eshnapur - Thali 13,80  
             Badak-Ente, Jhalfrezi / Lamm Jhalfrezi, gemischtes Gemüse,  
             Gurkenjohgurt und Reis, dazu Poori und Dessert /  
             Badak Duck, Jhalfrezi, mixed vegetables, cucumber yoghurt,  
             salad and rice with poori and dessert.  
 
 
112  Maharaja - Thali I,m 13,80 
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 Mughlai Meat / Mango Lamm, gemischtes Gemüse,  
             Gurkenjohgurt und Reis, dazu Poori und  Dessert     
             Mughal Meat / Mango Lamm, mixed vegetables, cucumber yoghurt  
             and rice,salad with poori and dessert   
 
113 Jaipur - Thali I 12,80 
 Gemischtes Gemüse, Palak Paneer, Dal, Gurkenjohgurt,  
              Salat und Reis, dazu Poori und dessert / 
 Mixed vegetables, palak paneer,Dal, cucumber yoghurt,  
              salad, rice, poori and dessert  
 
114 Kinder - Thali / Child Thali   9,00 
 
115 Wedding – Thali ( 2 ) I,m,i  36,00  
 Ein Auswahl indischer Hochzeits Köstlichkeiten mit Versch. Gerichte,  
              Poori, Dessert und Pulao Reis  
 Choice of Indian Wedding  specialities with different dishes, puri, 
              dessert and Pulao Rice   
 
116 Thali für ( 2 ) Veg. I,m,  24,50  
 5 versch. Gemüsegerichte mit Raita, Salat, Reis und Pooris 
 5 different Vegeterian dishes with raita, salad, rice and pooris 
 
117 Thali für ( 2 ) Non-Veg. I,m,i  25,50 
  5 versch. Flesich- fish /schrimps und Gemüsegerichte mit Raita,  
              Salat, Reis und Pooris 
  5 different dishes -fish, prawns, meat,Chicken and   
              vegetarian with raita and poori 
  
118 Natraj Spezial Thali für 4 Personen I,m,i  86,00 
  5 versch. Flesich- fish /schrimps und Gemüsegerichte mit Raita,  
              Salat, Reis und Pooris 
  5 different dishes -fish, prawns, meat,Chicken and   
              vegetarian with raita and poori 
 
 
 

 
 
 
 
 Vegetarische Spezialitäten / Vegetarian Specialities 
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 Alle Hauptgerichte servieren wir mit Basmati - Safranreis 
 All main courses are served with saffran kesar Basmati rice 
 
120 Bhindi Masala  9,90 
 Frische Okra in kräftiger Sauce / 
 Fresh lady finger in strong spicy sauce 
 
121 Palak Paneer I  10,50 
  Kräftiger Rahmspinat mit selbstgemachtem Käse / 
  Cream spinach with home made cheese  
 
122  Saahi Paneer/ Butter Paneer I, m  10,90 
  Selbstgemachter Käse in Cashew - Sahnesauce / 
  home made cheese in cashew nuts sauce  
 
123  Mixed Vegetable   9,50  
 Frisches gemischtes Gemüse mit kräftigen Gewürzen / 
 mixed fresh vegetables in spicy sauce 
 
124  Channa Masala  9,90 
 Kichererbsencurry mit Tomaten und Ingwer / 
 Chick peas in tomatoes and ginger sauce  
 
125  Dal Makhni I  8,90 
 Indisches Nationalgericht, als Beilage geeignet / 
 Indian national dish can also be used as side dish  
 
126  Sabji -  Jhalfrezi   9,90 
 Frisches Gemüse mit Zwiebeln, Tomaten und grüner Paprikaschoten, 
              in Currysauce, scharf / 
 Fresh vegetables with tomatoes and green capsicum in curry sauce, hot 
 
127 Sabji - Kofta I, m  10,50  
 Gemüsebällchen in würziger Currysauce / 
 Vegetable balls in spicy sauce  
 
128 Baigen Ka Bharta  I  10,90 
 Gebackene Auberginen in Masala kräftig gewürzt / 
 Fried masala brinjal, strongly spiced  
 
129 Dingri Mattar Palak 9,90 
 Erbsen in Spinat Champignon Sauce / 
 Peas in spinach and mushroom sauce  
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130 Vegetable Kadai  10,50 
 Champignon mit Zwiebeln, Tomaten, gemischtes Gemüse und Koriander  
              gebraten, in kraftiger Sauce / 
 Mushrooms with onions, tomatoes, mixed vegetables and coriander,  
              fried in strong sauce  
 
131  Tarka Dal  8,90 
 Gelbe Linsen in Kümmel gebraten, auch als Beilage geeignet / 
 Fried yellow lentils in cumin, can also be used as side dish 
 
 
132  Paneer Tikka Masala I, m  13,50 
 Gegrillete, indischer Käse in feiner Masal Sauce / 
 grilled indian cheese in fine masala-sauce 
 
 
133  Paneer Tikka Haryali I  13,50 
 Gegrillte, indischeer Käse in Spinat-Minz- Sauce, scharf / 
 grilled Indian cheese in Spinach-mint-sauce, spicy 
 
134  Paneer Tikka Biryani I  13,50 
 Gegrillter indischer käse in Reis Gericht, Spezialität / 
 Grilled Indian Cheese in rice dish, speciality 
 
 
135 Paneer Tikka Bhunna Kadai I  13,50 
 Gegriller indischer Käse mit Zwiebeln, Tomaten, Koriander, leicht scharf / 
 Grilled Indian Cheese with onions , tomatoes, coriander, little spicy 
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 Reis Spezialitäten / Rice Specialities 
 Diese Köstlichkeiten werden mit dem speziellen Dehradun –  
              Basmatireis aus Nordindien zubereitet 
 These Rice specialities are prepared from special Dehradun-Basmati rice 
 
140 Mutton Biryani 11,50 
 Reis mit Lammfleisch,Rosinen und Mandeln /  
              Rice with lamb filets, raisins and almonds  
 
141  Chicken Biryani 10,90 
 Reis mit Hähnchenfleisch, Rosinen und Mandeln /  
              Rice with chicken filets, raisins and almonds 
 
142  Prawn Biryani i 11,50 
  Reis mit Krabben / Rice with prawns, raisins and almonds  
 
143 Jheenga  Biryani i 16,90 
 Reis mit Riesengarnelen, Gemüse, Rosinen und Mandeln 
             Rice with King prawns vegetables, raisins and almonds    
 
144 Vegetable Biryani 9,90 
 Mit frischem gemischten Gemüse / with fresh mixed vegetables 
 
145  Mixed Biryani 12,90 
 Hyderabadi Köstlichkeiten / A Hyderabadi speciality  
 Biryani ist ein Reis Spezialitäten Gericht 
 Biryani is a rice speciality dish 
 
146  Chicken Tikka Biryani 13,50 
 Gegrilles Hühnerbrustfilet in Reis, Rosinen und Mandeln /  
 Grilled chicken-breast -filet in rice, raisins and almonds  
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 Tandoori Brotspezialitäten  
         Tandoori Bread Specialities 
 
             Unsere Brote werden alle frisch für Sie in unserem original Tandoori - Ofen gebacken 
             Our breads are fresh made from whole wheat flour in our original Tandoori Oven 
 
150 Naan a, I 2,10 
 Fladenbrot aus Hefeteig / Flat oval bread made from flour 
  
151 Garlic Naan a,I  / Ingwer Nan / Chilli Nan/ Butter Nan / Batura 2,50 
 Knoblauch, Ingwer, Chilli, Butter gefüllt /  
              flat oval bread filled with fresh garlic, ginger, chilli, butter 
 
152  Onion Kulcha a 2,90 
 Hefeteigbrot mit Zwiebeln gefüllt / With fresh onions and herbs  
 
153  Vegetable Kulcha a 3,50 
 Mit frischem Gemüse gefüllt / With fresh vegetables and herbs  
 
154 Tandoori Paratha a 2,90 
 Grob gemahlenes Weizenmehlbrot mit Butter / 
 Thin, folded bread, whole flour with butter 
 
155  Tandoori Roti a 1,90 
  Grob gemahlenes Weizenmehlbrot / Whole flour with butter 
 
156  Peshori Naan a, I, m 3,60 
  Mit frischen Käse Paneer, Dry Fruits gefüllt / 
  With fresh home made cheese, Filled with dry fruits  
 
157  Keema Naan, a 3,90 
 Mit Lammhackfleisch gefüllt / Filled with mince meat  
 
158  Aloo Paratha  a                                                                                                     3,50 
             Brot mit kartoffeln gefüllt / Filled with potatoes and herbs    
 
159  Mint Paratha  3,10 
 gefüllt mit frischer Minze/ Filled with fresh mint 
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 Beilagen / Side Dishes 
 
160 Pulav Reis m 2,90 
  Mit Erbsen und Dry fruits / With peas and dry fruits 
 
161 Jeera Reis 2,90 
 Mit Kreuzkümmel / With cumin seeds  
 
162  Bombay Aloo 7,90 
  Kartoffeln in Currysauce / Potatoes in curry sauce 
 
163 Aloo Gobi  
              Blumenkohl mit  Kartoffeln/ Potatoes with caulifllower 7,90 
 
164 Jeera Aloo  7,90 
 Kartoffeln in Kukurma gebraten mit grünnen chilles /  
              Potatoes fried in cucurma and green chillis 
 
 

  

Dessert  
 
170   Mangocreme I  mit Vanilleeis / With vanilla ice cream  4,50 
 
171 Gulab Jamun  I,m  Indische Hochzeitssüßigkeiten 3,90 
 
172  Frische Mango I mit Eis / with ice cream  4,50 
 
173 Mixed Eis mit Sahne  I / with cream  3,90 
 
174 Midnight Angel  I  Orangensaft mit eis und indischem Rum 4,90 
 
175 Kulfi  I indisches Eis 3,90 
 
176 Gemischtes Platte I  von allem etwas 8,90 
 
177 Mango Kulfi  I  indisches Eis mit Mango 5,50 
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Allergene 
 
a-Weizen ● b-Roggen  ● C-Gerste  ● d-Hafer ●  e-Dinkel ●  F-Khorasan     G-
Krebstiere  ●  h-Eier  ●  i-Fische ●  J-Erdnusse   ●  k-Sojabohnen 
I-Milch ●  m-Mandeln  ● n-Haselnusse  ● o-Walnüsse  ● p-Kaschunuss  q-
Pecannüsse  ● r-Paranüsse  ● s-Pistazien  ●  t-Macdamia oder Queenslandnüsse  
● u-Sellerie  ●  v-Senf  ●  w-Schwefeldioxid und Sulphite   ●  x-Lupimnen   ● Y- 
Weichtiere   ● z-Sesamsamen 
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Getränke 
 
 

 Indische Getränke / Indian Beverages 
 
 
200  Lassi-süss                                                                                    0,20 l             2,50 
2000  lassi Süss                                                                                     0,40 I            4,50 
201 Lassi-salzig                                                                                  0,20 l             2,50 
2001  Lassi-salzig                                                                                  0,40 l             4,50 
202  Mango-Lassi                                                                                0,20 l             3,00                          
2002     Mango Lassi                                                                                 0,40 l             4,90 
203  Lychee Lassi                                                                                0,20 l             3,00 
2003 Lychee Lassi                                                                                0,40 l             4,50 
 
 
 
 

 Warme Getränke / Warm Drinks 
210 Kaffee  2,20 
211  Expresso   2,00 
212  Cappuccino  2,80 
213 Grüner Tee   2,10 
214 Pfefferminze Tee   2,10 
215  Jasmin Tee   2,20 
216  Chai  2,20 
  ( Indische Tee )  
 
  
 
 
 

 Aperitifs 
220 Campari mit Soda 1 2 cl   4,50 
221  Campari mit Orangensaft 1  2 cl   4,50 
222  Wodka mit Mangosaft  2 cl   4,90 
223        Cocktail des Hauses mit Sekt  -       5,50 
224  Martini, Bianco, Rose  5 cl   3,00 
225  Sherry Dry, Medium, Cream  5 cl   3,00 
226  Pernod  5 cl   3,20 
227  Cynar mit mango  5 cl   4,50 
228 Aerol Spritz mit Sekt 25ml 5,50 
229 Aerol Spritz mit Mango und Sekt 25ml 5,50 
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Biere / Beers 
 
230  Löwenbräu - Hell vom Faß                                                                               0,50 l  2,50 
231  Franziskaner Hefeweißbier                                                                              0,50 l   2,90 
232  Franziskaner Hefeweißbier dunkel                                                                   0,50 l  3,50 
233  Bitburger Pils vom Faß                                                                                     0,30 l  2,50 
234  Radler                                                                                                               0,40 l  3,30 
235        Export Dunkel                                                                                                   0,50 l  3,30 
236  Indisches Bier                                                                                                   0,30 l  3,10 
237  Alkoholfreies Beir                                                                                              0,50 l  3,30 
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  Weinkarte 
 

Offene Weine weiß   
0.20 l        0.50 l 

 
260  Pinot Grigio IGT  Terre di Romeo Italien       3,90        8,90
 Abf. Cantina Montelliane, Venetien trocken, weich und blumig  
 
261        Grüner Veltliner Österreich      3,90          9,50 
 Augustiner Konvent, Qualitätswein  
 Abf. Chorherrenstift Kloster Neuburg trocken, fruchtiges Sortenbukett,  
  
262 Chardonnay Vin de Pays D`OC Frankreich    3,90           8,90 
 Abf. Pierre u. Remy Gauthier 
 trocken, mit den Aromen von Apfel und Birne, weich   
 
263  Sauvignon Blanc « Casa de Campo » Chile     4,50         10,50 
 Agricola Salve S.A. Valle Central 
 trocken, würzig, körperreich 
 
264  Weinschorle      2,90          5,90 
    
265 Indischer Wein  weiß   4,90          11,90 
 

Offene Weine rosé 
 

270 Vin de Pays rosé  de l`Herault  Frankreich    3,90            8,90 
 französischer Landwein, rose ,trocken, leicht und frisch  
 

Offene Weine rot  
280  Cabernet Carmenere „Casa de Campo” Chile                                                      4,50          10,50 
 Agricola Salve, S.A. Valle Central 
 fruchtiges Bukett, feines Cabernet-Bukett, voller Körper  
 
281  Zweigelt Blau Österreich                                                                                     3,90            8,90 
 Qualitätswein, Erz.Abf. Salzl, Illmitz 
 trocken, blumig, samtig, harmonisch 
 
282 Cotes du Rhone rouge A.C. Frankreich                                                             4,50            10,50 
 Abf. Paul Morin, kräftig, körperreich  
 
283  Montepulciano DOC Italien                                                                                 3,90            8,90 
 trocken, fruchtig,Anklänge von 
 roten Beeren 
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                  Flaschenweine weiß 
                                                                                                                                      0,75l                                                                                                                                                                                       

 
300  Lugana “Ca de Rocchi” DOC Italien                     19,90 
 trocken, feiner Duft, frischer und weicher Geschmack 
  
301 Gavi del Comune di Gavi DOCG Italien                     24,50 
 trocken, frisch, kräftiger Wein mit nussigem Abgang  
 
302 Zenzela Chenin Blanc  Südafrika                     17,50 
 Simonsvlei, Western Cape  
 jung, lebendig, intensiver Duft nach tropischen Früchten.  
                            
304       Woodbridge Chardonnay  Kalifornien                     21,50 
             Robert Mondavi, Central Vallay, brillante Aromen tropischer Früchte  
             Apfel, Birne, Nuancen von Gewürzen und Vanilla. 
                        
305 Sauvignon Blanc VdP Frankreich                    16,90 
 Abf. Joseph Castan der intensive, komplexe unf fruchtige  
 Geschmack dieses vollmundigen& angenehmen Weins erinnert an Mango und Ananas                    
 

          
         Flaschenweine rosé 
 
310 Cotes de Provence AC. Rosé Frankreich                     17,50 
 Abf. Albert Pineaud  
 zart und fruchtig 
 

Flaschenweine rot  
 
320 Macon rouge AC Frankreich                     19,50 
 Abf. Albert Bichot, Beaune frisch, fruchtig, körperreich und vollmundig  
 
321 Vina Azabache Tempranillo DOC Spanien                    17,50 
 Abf. Venedos de Aldeanueva, Aromen von Dörrobst und Lakritze, 
 vielfälltig, strukturiert mit Kraft und Fülle  
 
322 Barolo DOCG Italien                                                                                                             48,50 
             Erz.Abf. Beni di Batasiolo trocken, umfassender Duft mit Noten  
             von reifen Früchten und Holz,Finale isst angenehm und intensiv     
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323 Shiraz  Australien                      17,50
 Schokolade und Beerenaromen, im Bukett, interessante Gewürze  
 
324 Woodbridge Cabernet Sauvignon Kalifornien                      21,50       
 voller Kirsch – und Beerencharakter 
 samtiger Stil, - Robert Mondavi-   
    
 325      Classic Rot Österreich                         21,50 
             Qualitätswein, Abf. Salzl, Illmitzintensive Himbeeraromen, kräftige  
             Frucht mit viel Minze und grünem Parika kräftig aber weiche Tanine 

 

326       Indischer Wein rot oder weiß                   17,50 
 
 
 
 

 Sekt, Prosecco, Champagner 
 
330 Piccolo Sekt 0,20 l  € 5,50 
331 Prosecco 0,20 l  € 5,50 
332  Flasche Sekt 0,75 l  € 24,50 
333  Flasche Prosecco 0,20 l  € 24,50 
334  Flasche Champagner  0,75 l  € 56,00 
 
 
 
 

 Spirituosen / Spirituous Beverages 
340   Averna  4 cl  € 3,80 
341   Fernet Branca  2 cl  € 2,60 
342   Ramazotti  4 cl  € 3,00 
343   Wodka Moskovskaya  2 cl  € 2,60 
344   Williams Birne  2cl  € 2,60 
345   Grappa  2 cl  € 2,60 
346   Remy Martin  2 cl  € 3,00 
347   Mango Schnaps  2 cl  € 3,00 
348   Mango Likör  2 cl  € 2,40 
349   Scotch Whisky  4 cl  € 3,80 
350   Chivas Regal 4 cl  € 5,50 
352   Gordons Dry Gin  2 cl  € 2,60 
353   Irish Cream Baileys  2 cl  € 2,80 
351 Jack Daniels 4 cl € 4,90 
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